HEN
RESTAURANT EGGHOLZLI

Salat vom Buffet

Salat vom reichhaltigen Buffet, durch Sie oder durch uns zusammengestellt
unsere hausgemachten Salatsaucen: franzdsisch, italienisch, Joghurt, Thousand-Island

Kleiner Salatteller 11.00
Grosser Salatteller 21.00

Kalte und warme Vorspeisen
Weissweincremesuppe 13.50

Tomatensalat mit Buffelmozzarella 15.00
Ochsenherztomaten mit Buffelmozzarella, Balsamico-Perlen und Basilikumpesto

Hausgelbeizter Lachs 16.00
mit Lachsrogen, gepickelten Senfkémer, Sesam-Gurken und Cashewnusscreme

Grillierte Wassermelone (vegan) 12.50
mit Tomaten, Petersilie, Feta, gerdstete Cashewnusse und Randen-Hummus
auf Wunsch mit

Roastoeef +3.00
Vitello +3.50
Rauchlachs +4.00

Gluschtige Sommmergerichte

Rindstatar mit Toast und Butter 34.00
auf Wunsch mild, rassig oder scharf 27.00
mit Calvados, Cognac oder Whisky +3.00
Kalter Roastbeef-Teller 35.00
mit Tartarsauce, Zwiebeln, Essiggurken, Pommes frites oder gemischtem Salat

Vitello tonnato 38.00

kalter Kalbsbraten mit Thonsauce, Zwiebeln, Kapern, Essiggurken,
Pommes frites oder gemischtem Salat

Wurst-Kasesalat 22.50
mit Cervelat, Greyerzerkdse, Ei, Zwiebeln, Essiggurken und Petersilie auf Blatftsalat

«Sommer-Teller» 32.00
mit Rohschinken, Rauchlachs, Thonmousse, Feta, Melone, Randen-Hummus, Oliven,
gegrilltes Gemuse und Knoblauchbrot

«Vegi-Sommer-Teller» 26.00
mit Ochsenherztomaten, Buffelmozzarella, Feta, Melone, Randen-Hummus, Oliven,
gegrilltes Gemuse und Knoblauchbrot



«Egghdlzli-Klassiker»

Gebratene «Kalbsleberli»
mit Bratenjus, Zwiebeln, Krdutern, Rosti und Gemuse

Paniertes Schweinsschnitzel
mit Pommes frites und Gemuse

Schweinsschnitzel «Melba»
an Champignonsranmsauce, Pfirsich mit Rahm und Butternudeln

Sautiertes Pouletgeschnetzeltes
mit Currysauce, Reis und Banane im Kokosmantel mit Mandelsplittern

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce
von der Metzgerei Stettler aus Schupfen
mit R&sti, gamiert mit ROstzwielbeln

Pastetli mit «Fleischchugeli» und Mischpilzsauce
mit Pommes frites oder Gemuse

Fisch
Pochierte Lachstranche an Limetten-Weissweinsauce

mit Butterreis und Rahmspinat
Fleischlos

Gebratene Fruchte (vegan)
mit Currysauce, Reis und Banane im Kokosmantel mit Mandelsplittern

Tagliarini all arrabiata
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38.00
28.50
28.00
33.50

25.50

27.00

42.00

25.00

20.00

mit Chermrytomaten, Oliven, Knoblauch, Chili und rassiger Tomatensauce

Pastetli mit Mischpilzsauce
Pommes frites oder Gemuse

25.00

Gerne servieren wir Ihnen ausgewdhlte Hauptspeisen als kleine Portion mit einer Reduktion von CHF 3.50
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Hausgemachte Pizzen

Pizza Margherita 18.00
Tomaten, Mozzarella, Oregano

Pizza Napoli 23.50
Tomaten, Sardellen, Oliven, Zwiebeln, Kapern, Mozzarella, Oregano

Pizza Prosciutto 21.50
Tomaten, Schinken, Mozzarella, Oregano

Pizza Rustico 23.50
Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Speck, Mozzarella, Oregano

Pizza Diavolo 23.50
Tomaten, pikante Salami, Mozzarella, Oregano

Pizza State 23.50

Tomaten, Grillgemuse, Mozzarella, Oregano

Zusatzbeilage +2.00
Germne servieren wir Ihnen unsere Pizzen als kleine Portion mit einer Reduktion von CHF 3.00

FUr den kleinen Hunger
Belegte Brotli:

Spargel, Sellerie, Ei 7.90
K&se, Schinken, Salami und Thon 9.00
Rindstatar, Roastbeef, Rauchlachs 13.50

Fleisch-/Fischdeklaration

Kalbs-, Rind-, Schweinefleisch und Poulet:  Schweiz
Lachs Dénemark
Rauchlachs Norwegen

Wir servieren diese Gerichte von 11.30 bis 14.00 Uhr und von 17:30 bis 21.30 Uhr.

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslGsen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-Mitarbeitenden.

Preise inklusive 8.1% MwSt
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Vo Chef de qrill

Rib-Eye-Steak vom Rind «wurzig und saftig» 200g 46.00

300g 58.00
Schweinskotelett «chuschtig u fein» 30.00
Pouletbrust «fein u zart» 36.00
Kalbsbratwurst «klassisch u guet» 28.00

von der Metzgerei Stettler aus Schupfen

Lachstranche «liecht u aromatisch» 42.00

Beilagen: Baked Potatoes mit Creme fraiche, Maiskolben und Wassermelone
Saucen nach Wahl: Barbecuesauce, Chimichurri, Speckmarmelade oder Café de Paris

Zu allen Fleischgerichten servieren wir eine Grillgemusebeilage (Tagesangebot).

Fleischlos

Grill-Gemuseteller 25.50
griliertes Gemuse, Baked Potatoes mit Creme fraiche,
geqiillte Wassermelone, Maiskolben und marinierter Fetakdse

Pflanzliches «Pouletfilet» (vegan planted chicken) 26.50
griliertes Gemuse, Baked Potatoes mit Creme fraiche,
gegrillte Wassermelone und Maiskolben

Diese Geriehte vom Grill sevvieren wir thnew gerne von 17.20 bis 21.30 Uhr



